Bistro GRACIANI

le 14 Octobre 2024

< Les Desserts >

Coquillage et champignon .Beurre d'escargot

ax Y —aD 7 A== |
2.200 yens

Tarte flambée
BIVRNT T
1.400 yens

Ravioli de poulpe d'akashi

AT T 4
1.400 yens
Escabeéche
TANR— 2 b RAT v
1.600 yens

< Les Entrées > < Les Plats >
Salade César Couscous Royal
S—H—HS4L PRI ADTTAY )L
1.500 yens 3.600 yens
Terrine de homard Blanquette de veau
F~—I T IN—DTY—X 0TI vk
2.300 yens 3.800 yens
Assortiment de charcuterie Chou farci
S L 2 N — B A Ya—TrAy
2.500 yens 2.800 yens
Caviar flapper Andouillette
FXET T T TURyATh
14.500 yens 2.800 yens

Cromesquis de homard
=)L T —D Itk
2.300 yens

Saumon grillé
H—Fr DY
3.200 yens

Poisson du jour
A H o fa B
3.000 yens

Plat du jour
A0 OB
3.000 yens

Créme caramel
AINS
800 yens

Paris-Brest
NY T AR
800 yens
Poire flambée
HERDT T~
1.200 yens

Fondant au chocolat
T H e aaF
1.200 yens

Baba au rhum
VAVAN

800 yens

Tarte aux fruits
T DAL
800 yens

Cannelé

F1 X1 1{H
400 yens

Assortiment de glaces
TAAZY — LD3FEREY A
800 yens

Assortiment de fromage
F—ZXDOSFKY Gt
1.200 yens

Pain maison
7TV T = HER
200 yens

Beurre
INH—
200yen

Café ou thé
a—b— X TR
600 yens
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